100 ml oleje

~ Jjahoda/malina/pistécie

ovesnyma vlo¢ kama apod.

Dadt vyslehat celd vejce s cukrem do husté pény
(cca 10 minut).

Do misy pridat kyprici prasek do peciva a zaslehat.
Poté pridat i olej a opét zaslehat.

-i 1/2 pytliku kypFictho prégku do pegiva

3x puding (Amylon) - vanilka, ¢okoldda,

Nejprve je potreba vymazat formu na peceni olejem a
poté vysypat HRUBOU moukou/krupici/kokosem/




Tésto rozdélime na 3 ¢dsti, kazdou do své misky.

Do kazdého dilu vmichat 1 pudink (doporujeme Amylon - my pekly s Dr. Oetkerem
) a barvy tolik nevynikly).

Nejprve péct 10 minut na 180°C, poté teplotu sniZit na 160°C a péct 30 - 35

minut.
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